Meny 

ØL:
Dahls Fatøl 0,4						110
Spektrum Ipa 0,33						150
Ringnes Lite 							120
Lokaløl 0,5l							175

CIDER:
Edel Cider - klassisk, Åkre gård 				575
Sommersby Pærecider					120
Bacardi Breezer 						120
Austmann Hard Seltzer					120

VIN							Glass 		Flaske 
Prosecco, Tenet – Terre Di sant Alberto		125		625
Cava, Jaume Serra Brut				125		625
Champagne, Taittinger Brut Reserve 				1200
Dressigacker organic riesling			125		625
Bourgogne Aligotè, Chateau de Chamilly			740
Manincor la Contessa 2023					850
Rioja, Cune Crianza					125		625
Villa Maria Organic Pinot Noir 			125		625
Côtes du Rhône, M. Chapoutier Adunatio			725
La Fiorita Rosso di Montalcino					980









ALKOHOLFRITT
Mineralvann 0,33 l								52
Austmann Alkoholfri							75
Austmann Alkoholfri IPA							75
Rotvoll Juice 								72
Røros Perlende 								72
Blaane, Musserende Eplemost						175 
Kaffe										38


SNACKS - MAT 
Brød - smør – skjørost G-M-S			 			60
Frostachips - Rørosrømme – Ørretrogn M-S-F				125
Høvding Sverre XO – Eplepurè M						75
Coppa fra Inderøy – Olivenolje						75
Anderillette, håndverksbrød, syltet sjalottløk og solbærgele G-S   	95
Bifftartar med eggekrem, syltet sjalott, kapers og sprø rug G-S-E	150
Kyllingsalat – Urter, kjerner og byggryn	G-S-E-Se-S			195
Dagens fra tavla 							dagens pris
Smaksmeny – 4 retter							350
Brød - smør – skjørost G-M-S			 			
Høvding Sverre XO – Eplepurè M						
Coppa fra Inderøy – Olivenolje						
Bifftartar med eggekrem, syltet sjalott, kapers og sprø rug G-S-E	

Allergener: M=Melk, S=Sulfitter, F=Fisk, Se=Sennep, G=Gluten, E= Egg 

